Entrées /
Starters

® Ceviche de crevettes / Rs 700

Fresh prawns ceviche

Ceviche de crevettes fraiches et croquant de
cceur de palmiste relevé au fruit de la passion
Fresh prawns ceviche with crunchy heart
of palm salad scented with passion fruit

Coeur de saumon fumé / Rs 875
lHeart of smoked salmon

Ceeur de saumon fumé, tartare d’avocat

et fenouil a l'huile d'olive vierge

Heart of smoked salmon, avocado
tartare and fennel in virgin olive oil

@ Thon mi-cuit en croute d’herbes / Rs 650

Seared tuna crusted with herbs

Thon mi-cuit en crotte d’herbes, salade nicoise
relevée d'une vinaigrette au piment d’Espelette
Seared tuna crusted with herbs served with
Nicoise salad and topped with Espelette
pepper dressing

® Crostini et jambon de Parme / Rs 875
Crostini with thin slices of Parma ham

Crostini avec des fines tranches de jambon de Parme,
melon confit au Porto, jeunes pousses de roquette
Crostini with thin slices of Parma ham, candied
melon with Porto, young arugula shoots

/Spicy VVegetarian @ Vegan @ Signature @ Half Board Gluten Free

Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales et 5% de frais de service.
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Les prix affichés en euros sont donnés a titre indicatif. Vous serez facturé en roupies mauriciennes.

Prices in Euro are just an indication. You will be charged in Rupees

Veuillez signaler toute allergie alimentaire a la direction.

Should you be subject to food allergies, please contact the management:

Dans un souci de préservation et de péche durable, Ninety-Six Hotel Collection sest engagée a ne pas proposer

de marlin dans tous ses établissements. Nous vous remercions de votre compréhension et de votre soutien.

In the interest of conservation and sustainable fishing, Ninety-Six Hotel Collection has committed to
withhold the service of Marlin in all of its outlets. Thank you for your understanding and support

€14

€18

€15

€18



Salades /
Salads

Nos salades sont servies avec une sélection de vinaigrettes au choix : frangaise, parmesan, xérés et fruits rouges
Our salads are served with a choice of dressing : French, parmesan, sherry and red fruits

V Salade d’hiver / Rs680 €14
Winter salad

Ceeur de palmiste, melon, pasteque-tomate,
basilic, graines de courge et avocat

Heart of palm, melon, watermelon-tomato,
basil, pumpkin seeds and avocado

@V Salade Waldorf / Rs650 €13
Waldorf salad

Pomme Granny Smith, raisins, cerneaux de noix,
endives et sucrines a la vinaigrette de cidre
Granny Smith apple, grapes, walnut

kernels, chicory and sucrine cider dressing

® Frivolité de crevettes / Rs725 €15
Prawns firivolity
Frivolité de crevettes relevée au
chermoulg, pita croustillante
Prawns frivolity with chermoula
spices and crunchy pita

M® Salade tiede de fleurette de calamar / Rs550 €11
Warm calamari salad

Salade tiede de fleurette de calamar aux
léegumes croquants, vinaigrette aux haricots
noirs, gaufrette croustillante aux crevettes,
jeunes oignons et coriandre fraiche

Warm calamari salad with crunchy
vegetable toast with black bean dressing,
prawn crispy wafer, spring onions

and fresh coriander

@ Coeur de sucrine aux trois champignons / Rs550 €11
Sucrine heart with three mushrooms
Coeur de sucrine aux trois champignons,
filet d’huile de noisette a la tapenade de truffes

Sucrine heart with three mushrooms,
drizzle of hazelnut oil with truffle tapenade
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Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales et 5% de frais de service.
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Les prix affichés en euros sont donnés a titre indicatif. Vous serez facturé en roupies mauriciennes.
Prices in Euro are just an indication. You will be charged in Rupees.



® Rouleaux de printemps au boeuf roti / Rs 650
Roasted beef fresh spring rolls
Rouleaux de printemps au boeuf roti, pointe de
moutarde au yuzu, basilic thai, feuilles d’épinards

Roasted beef fresh spring rolls, yuzu
and Thai basil mustard, spinach leaves

Poke bowl

+®® Poke bowl au saumon fumé / Rs 800
Smoked salmon poke bowl

Quinoa, saumon fumé, edamame, radis,

jeunes oignons, fenouil, navets confits (daikon),
coriandre, wakamé, graines de chia et

vinaigrette légerement pimentée

Quinoa, edamame, radish, spring onions,
fennel candied turnips (daikon), coriander,
wakame, chia seeds and slightly spicy vinaigrette

@ Poke bowl au poulet / Rs 550
Chicken poke bowl
Poulet fumé sauce teriyaki, vermicelles de riz,
germes de soja, épis de mais, pak choy grille,
pickles de chou rouge, champignons shiitake
Chicken poke bowl teriyaki smoked chicken,

rice vermicelli, bean sprouts, corn on cob, pak choy,
red cabbage pickles, shiitake mushroom

V Buddha bowl / Zuddha bowl Rs 600

Riz sauvage, avocat, radis, edamame, carottes,

jeunes oignons, chou mariné, concombre, betterave,
coriandre, courgettes, graines d'amarante

Wild rice, avocado, radishes, edamame, carrots,
spring onions, pickled cabbage, beetroot cucumber,
coriander, courgettes, amaranth seeds
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Hors d’ceuvres chauds /
Warm starters

M ® Gratin léger aux champignons / Rs600 €12
Light mushroom gratin

Gratin léger aux champignons sur toast
de pain de seigle, salade de mesclun
Light mushroom gratin on

rye toast with mesclun salad

V Crofitons de chevre chauds / Rs575 €12
Warm goat’s cheese crouton
Croutons de chévre chauds au miel d'eucalyptus,
pignons de pain et mesclun d’herbes

Warm goat's cheese crouton with eucalyptus
honey, pine nuts and mixed herbs

® Croustillant de chair de crabe / Rs575 €12
Crispy crabmeat
Croustillant de chair de crabe, pak choy,
germes de soja relevés a l'huile de sésame

Crispy crabmeat, pak choy, bean
sprouts seasoned with sesame oil

® Poélée de foie gras / Rs2250 €45
Pan-fried foie gras
Poélée de foie gras, prunes roties
au caramel, toasts de pain d'épices
Pan-fried foie gras, roast plums
with caramel and gingerbread toasts

® Coeur de palmiste braisé / Rs1250 €25
Braised heart of palm
Coeur de palmiste braisé,
coquilles St-Jacques, émulsion
crémeuse a la mandarine
Braised heart of palm, scallops,
creamy mandarin emulsion
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Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales et 5% de frais de service.
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Les prix affichés en euros sont donnés a titre indicatif. Vous serez facturé en roupies mauriciennes.
Prices in Euro are just an indication. You will be charged in Rupees.



Cuisses de grenouille / Rs1100 €22
Frog nymph legs
Cuisses de grenouille a lail et au beurre

alliacé parsemées de persil
Frog nymph legs with alliaceous

butter and parsley
Vol-au-vent d’escargots de Bourgogne / Rs1200 €24

Burgundy snail vol-au-vent
Vol-au-vent d’escargots de Bourgogne
a lail noir, pluches de persil

Burgundy snail vol-au-vent with
black garlic and parsley sprigs

® Tian de lentilles Beluga et poulet fumé / Rs600 €12
Beluga lentils tian and smoked chicken
Tian de lentilles Beluga tiede et poulet fumé
parfumé a la fleur de thym, brunoise de céleri
rave, creme émulsionnée au parmesan
Tian of warm Beluga lentils and smoked chicken
flavoured with thyme blossom, diced celeriac,
parmesan emulsified cream

Soupes  Soups

V' Potage de pomme de terre et poireaux a la Vichyssoise Rs 300 €6
Potato and leek soup in the style of Vichy

(® Bisque de homard nordique Rs 425 €9
Nordic lobster bisque
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Curry de notre comptoir de Brasserie Chic /
Curyy firom our Brasserie Chic counter

Nos currys sont servis avec des faratas, sélection d'apalam épicé, riz vapeur
aux oignons frits et une sélection de chutneys, cacahuétes et crolitons de pain
Our curries are served with faratas, a selection of spicy apalam, steamed rice
with fried onions and a selection of chutneys peanuts and bread crotitons

(DV Vindaye de chou-fleur, paneer, Rs 550
pois chiches et poivron
Cauliflower vindaye with paneer,
chickpeas and bell pepper

DOE~ Curry de poisson et d'aubergine Rs 650
Fish and eggplant curry
(D) & Poulet makhani Rs 650

Chicken makhani

(D(S) & Curry de poulet et crevettes Rs 750
Chicken and prawn curry

Pates /Pasta

Linguine aux fruits de mer / Rs 850

Sealood linguini

Linguine aux fruits de mer, sauce
crémeuse aux crustacés et au curcuma
Seafood linguini with turmeric

and creamy crustacean sauce

Penne a la sauce carbonara / Rs 700

Penne with carbonara sauce
Penne a la sauce carbonara et lardons fumés
Penne with carbonara sauce and smoked bacon

® Spaghetti au sarrasin / Rs 550
Spaghetti with sarrasin
Spaghetti au sarrasin, concassée de
tomates et olives Kalamata, pistou de
basilic et copeaux de pecorino
Spaghetti with sarrasin served with
crushed tomatoes and Kalamata olives,
basil pistou and pecorino shavings
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Plats mitonnés /
Slow-cooked dishes

(D ® Choucroute aux fruits de mer et au vin blanc
Seafood sauerkraut with white wine

Cuisse de canard confite, pomme grenaille
en forestiere, sauce aux champignons
Duck leg confit, grenaille apple in
forestiére, mushroom sauce

(S Pot-au-feu de joue de beeuf, légumes de saison
Beef cheek stew with seasonal vegetables

Souris d'agneau braisé, compote d'oignon,

sauté de patate douce parfumée au romarin
Braised lamb shank, onion compote,

sautéed sweet potato flavoured with rosemary

(D Estouffade de boeuf aux carottes
Beef and carrot stew

Blanquette de veau aux champignons
et aux légumes, riz pilaf

Veal blanquette with mushrooms
and vegetables, pilaf rice

D ® Tartiflette aux lardons et au fromage
Tartiflette with bacon and cheese

V' Mitonnée forestiere, pomme dauphine
et salade d'épinards
Forestiere stew with dauphine
potato and spinach salad

Rs 900

Rs 1,250

Rs 800

Rs 1,050

Rs 750

Rs 950

Rs 750

Rs 600
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Du guéridon /
From the cart

® Meule de fromage / C/icese meule Rs800 €16

Tagliatelles fraiches aux brisures de truffes
préparées dans une meule de parmesan
Fresh tagliatelle with truffle bits

in a wheel of parmesan cheese

® Tartare de boeuf’ / Leef tartar Rs1250 €25

Tartare de filet de boeuf australien
préparé a table avec des condiments
et des pommes de terre croustillantes
Australian beef fillet tartare prepared
at the table with condiments and
crispy potatoes

Passage du boucher /
From the butcher’s block

® Supreme de volaille au four / Rs750 €15
Oven-baked chicken supreme
Supreme de volaille cuit au four, sauce
crémeuse aux morilles, pressé de Parmentier

Oven-baked chicken supreme, creamy morel
mushroom sauce and its pressed Parmentier

Cotelettes d’agneau grillées / Rs1250 €25
Grilled lamb chops

Cotelettes d'agneau grillées, étuvée de feves

accompagneées de pommes Paolo et sauce a lail doux

Grilled lamb chops, stewed broad beans
with Paolo apples and sweet garlic sauce

Médaillon de boeuf (200g) / Rs1650 €33
Medallion of beel”

Médaillon de beoeuf, sauce au vin
rouge et bouquetiere de brocolis
accompagné d'un arancini a la truffe
Medallion of beef with red wine
sauce and broccoli bouquetiere
served with truffle arancini
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Retour de péche /
F'rom the sea

Moules marinieres / Rs850 €17
Mussels in white wine

Moules mariniéres dans une creme de vin

blanc et échalotes, servies avec des frites

Mussels cooked in white wine cream
and shallots served with French fries

® Langouste grillée / Rs2550 €517
Grilled lobster
Langouste grillée aux épices
créoles, riz aux amandes
Grilled lobster with creole
spices, almond rice

® Camaron a la plancha / Rs1100 €22
Sealood casserole
Camaron a la plancha, courge rotie
a basse température, émulsion de
crustacés parfumeée a l'anis étoilé
Prawns a la plancha, low-temperature
roasted squash, shellfish emulsion
flavoured with star anise

M® Grillé de seiche / Rs800 €16
Grilled cuttlefish
Grillé de seiche, aubergine
confite, riz a l'oignon frit
Grilled cuttlefish, aubergine
confit and fried onion rice

® Filet de vieille rouge roti / Rs1100 €22
Red snapper filet
Filet de vieille rouge r6ti, champignons
de Paris fagon meuniere, pommes vapeur
Red snapper filet, meuniere-style
button mushrooms, steamed potatoes

Pavé de saumon mi-cuit / Rs1300 €26
Semi-cooked salmon steak

Pavé de saumon mi-cuit, crépes Parmentier,

mousseline au raifort et feuilles d’épinards

Semi-cooked salmon steak, Parmentier pancakes,

horseradish mousseline and spinach leaves
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Sur le pouce / Light meals

V Focaccia tomate mozarella / Rs 580
1omato mozarella focaccia

Focaccia de tomates mi-séchées

et mozzarella, pesto de basilic
Semi-dried tomato and mozzarella
focaccia with basil pesto

(D Bagel de saumon fumé / Rs 775

Smoked salmon bagel
Bagel de saumon fumé, avocat

et creme au raifort

Smoked salmon bagel with
avocado and horseradish cream

M ® Baguette au poulet teriyaki / Rs 550
Chicken teriyaki baguelle
Baguette au poulet teriyaki,
chutney de chou rouge

Chicken teriyaki baguette served
with red cabbage chutney

@ ® Burger de boeuf Angus / Rs 650
Angus beef burger
Burger de boeuf Angus, oignons
marinés, compote de tomates, mousseline
de cornichon et frites

Angus beef burger onion pickled, tomato
compote, gherkin relished and chips
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Nos gourmandises /
Our sweel delicacies

Tarte tatin / Rs 350
Gourmet tart tatin

Tarte tatin gourmet servie tiede
Gourmet tart tatin served lukewarm

® Crépe Suzette / Rs 350
French Suzelte pancakes
Crépe Suzette parfumée a l'orange
French Suzette pancakes scented with orange

Fondant au chocolat blanc / Rs 350
White chocolate fondant

Fondant au chocolat blanc, coulis exotique
White chocolate fondant with an exotic coulis

Sélection de crémes glacées / Rs 350
Selection of ice cream

Choix de 3 boules parmi nos saveurs : vanille,

chocolat tonka, noix de coco et mangue

Choice of 3 scoops among our flavours:
vanilla, tonka chocolate, coconut and mango

Creme bralée au caramel beurre salé / Rs 350
Bultterscotlch creme brilee

Créeme bralée au caramel beurre salé avec

des baies roses, creme fouettée avec du sel

de mer au chocolat blanc

Butterscotch creme brulee with pink

pepper corn, whipped cream and white

chocolate sea salt

Pavlova Rs 350

Pavlova aux fruits rouges
Red fruits Pavlova

jSpicy VVegetarian @ Vegan @ Signature @ Half Board @ Gluten Free

Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales et 5% de frais de service.
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Les prix affichés en euros sont donnés a titre indicatif. Vous serez facturé en roupies mauriciennes.
Prices in Euro are just an indication. You will be charged in Rupees.

€7

€7

€7

€7

€7

€7



